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REPORTE DE SERVIC|O No. 23618
LIMPIEZA'Y DESINFECCION DE Codigo: GO-P035-F053
TANQUES DE AGUA POTABLE Version: V3
INGEALIMENTOS 30 DE NOVIEMBRE DE 2021

SANEAMIENTO

P
CIUDAD Bogota FECHA 2025-04-30 HORA 08:00 AM

EMPRESA  SERVINUTRIR SAS (CARCEL DISTRITAL)

DIRECCION CRA 8 N°1C-50 SUR , Bogota Bogota

CONTACTO JUAN RICARDO HERNANDEZ TELEFONO 3232862452
. J
DESCRIPCION DEL SERVICIO: @ PREVENTIVO CORRECTIVO
[ Productos Utilizados @ Hipoclorito (Lote No. 290424 | F.F. 2024-04-29 | F.V. 2026-04-29) ]
RESULTADOS

Dosificacion 200ppm  Permanencia de cloro en el tanque 15 minutos

Cant. de desinfectante utilizado 24 ml  Concentracion de cloro residual después del lavado N/A
Cantidad de agua utilizada 6 litros ~ PH después del lavado NA  No Tanques subterraneos N/A
MT3 Tanques subterraneos N/A  No Tanques aéreo 2 MT3 Tanques aéreo 1.000 litros

TRABAJO RELACIONADO
Limpieza y desinfeccion de tanque de agua potable aéreo
s i N
EQUIPOS UTILIZADOS Bomba Sumergible ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
Extension Cepillo Hidrolavadora UTILIZADOS
@ Mangueras  Lintema @ Balde ' Escoba Cofia @ Monogafas @ Antifiido Azul
° Trapos 0 Esponja Reflector Ventilador ° Guantes de Nitrilo ° Botas de Caucho Amarillas
Guantes Negros Casco con Carbuquejo

RECOMENDACIONES

Equipo de Trabajo en Alturas (Arnes, Eslinga de
Posicionamiento, Linea de vida)

Proteccion Respiratoria para el Cloro

Equipo de Trabajo para Espacios Confinados (Escalera,
arnes, medidor de gases, tripode)

OBSERVACIONES DEL TECNICO

Se deja llenando y bn tapado El tanque nesecita un flotador nuevo Nesecita q le sellen un hueco q tiene cada uno en
la parte de arriba del tanque Aparte en el tubo q ba de lado a lado para llenar nesecita una rosca para evacuar el
agua

NOTA: El alcance del servicio realizado por nuestra empresa es el proceso de limpieza y desinfeccion del colector de agué, de ninguna Daveudi manera
nuestra organizacion se hace responsable de las caracteristicas fisicoquimicas y microbioldgicas del agua que se encuentre en las tuberias tras la
apertura de las valvulas de entrada; Adicionalmente nuestros técnicos no manipularan, registros, flotadores y/o equipos de bombas, de tal manera que
la manipulacion sera de responsabilidad del personal de la empresa contratante como también el recibir a conformidad y funcionalidad el tanque de
agua, por tal motivo INGEALIMENTOS no asumira ningun costo por efectos de inundaciones, obstruccion de tuberias o dafios causados por cambios
de presion y otros. Se Recomienda que el sistema de circulacion de agua debe ser constante de tal manera que permita garantizar la renovacion
permanente y asi evitar la alteracion de las propiedades fisicas del agua.

DOCUMENTACION ENTREGADA: @ Reporte de servicio @ Certificado

ealimento.com/#/ver/reportes/31710
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TECNICO RECIBi A CONFORMIDAD: SERVICIO Y RECOMENDACIONES

Firma: Julian Acevedo Luis Alfredo Rocha Nombre: Juan Ricardo Hernandez. CC. ..... Tel: 3232862452
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